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Bescheinigung 

Die Buhler AG in Uzwil/Schweiz hat eine Patentanmeldung unter der Bezeichnung 

"Verfahren und Vorrichtung zur hygienisierenden, 
thermischen Behandlung von Mehl" 

am 08. April 1999 beim Deutschen Patent- und Markenamt eingereicht. 

Die angehefteten Stucke sind eine richtige und genaue Wiedergabe der ursprung- 
lichen Unterlagen dieser Patentanmeldung. 

Die Anmeldung hat im Deutschen Patent- und Markenamt vorlaufig die Symbole 
A 23 K 3-00, A 23 L 3-16, A 21 D 6-00 und A 23 L 3-24 der Internationalen 
Patentklassifikation erhalten. 

Miinchen, den 31. Januar 2000 
Deutsches Patent- und Markenamt 
Der Prasident 
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Verfahren und Vorrichtung zur hygienisierenden, thermischen Behandlung von 

Mehl 



Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur hygienisierenden, thermischen Behandlung 
von Mehl und dergleichen schuttfahigen Nahrungs- und Futtermitteln nach dem 
Oberbegriff des Anspruchs 1 sowie eine Vorrichtung zur Durchfuhrung des Verfah- 
rens. Insbesondere betrifft die Erfindung die thermische Behandlung von Futtermehl. 




Verfahren zur Hygienisierung oder Sterilisierung von Pellets oder mehlformigen 
Stoffen, die als Nahrungs- und/oder Futtermittel verwendet werden, sind bekannt 
Hierzu erfolgt eine ausreichende thermische und/oder hydrothermische Behandlung 
zum abtoten von Keimen oder zumindest deren Inaktivierung. Dieser Behandlung 
folgt ein Kuhlen nach. Bei kontinuierlicher Verfahrensfuhrung ergeben sich unter- 
schiedliche Verweilzeiten sowie ungleiche Bedingungen am Anfang und am Ende 
des Behandlungsprozesses. 



Die WO/43682 beinhaltet ein batchweises Verfahren zum sterilisieren von Granulat 
und dergleichen, bei welchem das Produkt mittels Dampf in einer Kammer eines 
Mischaggregates auf eine Sterilisierungstemperatur erwarmt wird. Nach dieser Er- 
warmung gelangt das Produkt in eine zweite, darunterliegende Kammer, in der es bis 
zum Austrag einer Verweilzeit unterliegt. Die Warmebehandlung des Produktes er- 
folgt in fluidisiertem Zustand. Beide Kammem sind durch schliessbare Austragsoff- 
nungen voneinander getrennt. Das Volumen der zweiten Kammer ist grosser als je- 
nes der ersten Kammer. 

Gemass der EP-B-219471 besteht das Mischaggregat aus einer Mischkammer mit 
rotierenden Mischflugeln sowie einer Vemebelungseinrichtung in Form einer rotie- 
renden Wurfrolle. 

Nach der EP-B-210966 kann ein solcher Mischer auch Mittel zur seitlichen Zufuhrung 
eines KCihl- oder Trocknungsmittels aufweisen. 
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Es kann weiterhin auch als bekannt angesehen werden, derartige Aggregate mit 
weiteren KCihl- und Trocknungseinrichtungen sowie Filtern zu versehen, wobei die 
Losungsansatze von starren und damit unflexiblen Kombinationen ausgehen, da zu- 
meist von kontinuierlichem Betrieb und grossen Mengen an Produkt ausgegangen 
wird. Die vorgenannten Aggregate weisen meist lange SchrSgen und Obergange auf, 
was zu Forderproblemen und Temperaturdifferenzen fuhren kann. 

Der Erfindung liegt nun die Aufgabe zugrunde, ein Verfahren zur hygienisierenden 
Behandlung von Mehl, insbesondere zur thermischen Behandlung von Futtermehl zu 
entwickeln, das die Nachteile des Standes der Technik vermeidet und eine effiziente 
Behandlung auch kleiner Chargen ermoglicht. 

• Die Losung dieser Aufgabe erfolgt mit den kennzeichnenden Merkmalen des An- 
spruchs 1 . 

Eine weitere Aufgabe besteht in der Schaffung einer Vorrichtung zur Durchfuhrung 
des Verfahrens gemass Anspruch. 

Vorteilhafte Ausgestaltungen sind in den jeweiligen Unteranspruchen offenbart. 

Der Kerngedanke der Erfindung besteht darin, zunSchst in Anlehnung an den Stand 
der Technik eine thermische Behandlung z. B. von Futtermehlen in einem Mischer, 

•vorzugsweise einem Batchmischer durchzufuhren, das behandelte Produkt anschlie- 
ssend zu Trocknen und zu Kuhlen und erst nachfolgend in einem weiteren Mischer 
empfindliche Zusatzstoffe zuzufuhren und einzumischen. 

Dies ermoglicht nicht nur eine Anpassung an unterschiedliche ChargengrQssen, son- 
dern es wird auch Kondens vermieden und die Zusatzstoffe werden nicht bei der 
thermischen Behandlung geschadigt. Letzteres ermoglicht auch, solche Zusatzstoffe 
wie z.B. Antibiotika in geringeren Mengen zuzugeben. Die zugehorige Vorrichtung 
kann modulartig errichtet werden, es besteht eine hohe Gestaltungsvarianz. 
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Das erfindungsgemasse Verfahren gestattet sehr kurzfristige Umstellungen bzw. 
Produktwechsel und sichere, thermische Bedingungen ohne Kondensgefahr, so dass 
eine wesentliche Quelle von Kontamination ausgeschaltet wird. 

Die Erfindung wird nachfolgend in einem Ausfuhrungsbeispiel an Hand einer Zeich- 
nung naher beschrieben. In der Zeichnung zeigt die einzige Figur eine Prinzipdar- 
stellung einer Vorrichtung zur thermischen, hygienisierenden Behandlung von Fut- 
termehlen. 

Die Vorrichtung weist ein Depot 1 auf, in welches das zu behandelnde Produkt (Fut- 
termehl (2)) eingefullt wird. Ober ein Klappensystem 3, ist das Depot 1 mit einem Mi- 
scher 4 verbunden, wobei das Klappensystem 3 eine luftdichte Abschottung zwi- 
^^^schen Depot 1 und Mischer4 errnoglicht. 

Der Mischer 4 ist ein Batchmischer, bevorzugt ausgefuhrt gemass der CH 1333/94, 
mit einer Mischerwelle 5 mit Mischflugeln sowie einer Einrichtung zur Dampfzugabe 
6. 

Der Produktauslass 7 des Mischers 4 ist mit einem Trockner/Kuhler 8 verbunden, der 
mit einem Filter 9 zur Abluftreinigung versehen ist. Ebenso vorgesehen ist ein 
Heizregister 10. Es kann sowohl Heissluft zum Trocknen des Produktes 2 aber auch 
Kuhlluft erzeugt werden. 

^^^^Uber ein weiteres Klappensystem 11 ist der Trockner/KQhler 8 mit einem weiteren 
Batchmischer 12 verbunden, welcher analog zum Batchmischer 4 aufgebaut ist. Am 
Produktauslass des Batchmischers 12 ist eine Austragsvorrichtung, z.B. eine Aus- 
tragsschnecke 13 zum Austrag des behandelten Futtermehls T vorgesehen. 

Der Batchmischer 12 weist weiterhin eine Einrichtung 14 zur Zugabe fester oder flCis- 
siger und hitzeempfindlicher Stoffe in Form von Dusenstaben auf. Derartige Einrich- 
tungen sind in der nicht vorveroffentlichten Deutschen Patentanmeldung 
P19904994.7 der Anmelderin beschrieben und sie konnen auch Kleinkomponenten- 
waagen oder dergleichen beinhalten. 
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Zur Erhohung der Kapazitat der Vorrichtung kdnnen Trockner/Kuhler 8* und/oder 
Batchmischer 12* parallelgeschaltet werden. 

Der Batchmischer 4 weist zudem eine Heizung 15 auf und durch eine entsprechende 
Heizungsfuhrung 16 kann das ganze System mit Heissluft hygienisiert werden oder 
es kann mit Kuhlluft gereinigt werden. Dies gewahrleistet eine hohe Sanitation, kurze 
Reinigungszeiten und schnellen Produktwechsel. Die produktfuhrenden Teile der 
Vorrichtung weisen schrage und damit wenig verschmutzbare Flachen auf (zugleich 
geringste Verschleppungsgefahr). 

Das zu behandelnde Futtermehl 2 geiangt zunachst in das Depot 1 und uber das 
^^^^ schleusenartige Klappensystem 3 in den Batchmischer 4. Dort erfolgt eine Aufhei- 
^^Azung des Produktes 2, was durch die Durchmischung des Produktes 2 durch Misch- 
^^flugel der Mischerwelle 5 beschleunigt wird (kurze Verweilzeit), wobei eine hohe 
Gleichmassigkeit der Konditionierung erreicht wird. Die einzustellende Heiztempera- 
tur hangt vom gewunschten Hygienisierungsgrad und anderen Faktoren ab. 

Durch das nachfolgende Trocknen und Kuhlen im separaten Trockner/Kuhler 8 wird 
nicht nur eine Kondensbildung weitgehend vermieden, sondern im Batchmischer 4 
kann bereits die nachste Charge behandelt werden. Entsprechende, nicht darge- 
stellte Abschliessvorrichtungen zwischen den einzelnen Kornponenten sind vorgese- 
hen. Produktstaub geiangt in den Filter 9 und die gereinigte Abluft kann an die Um- 
^^^gebung abgegeben werden oder im Umluftbetrieb emeut verwendet werden. 

Die Steuerung erfolgt so, dass der anfallende Filterstaub wieder in die verarbeitete 
Charge des Produktes Futtermehl 2 zuruckgefuhrt wird, ohne die Gefahr einer Ver- 
schleppung. 

Im Batchmischer 12 erfolgt dann die Zugabe erforderlicher Zusatzstoffe gekuhlten 
und getrockneten Produkt Z sowie nachfolgend dessen Austrag mittels der Aus- 
tragsschnecke 13. 
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Kurzzeichen 





1 Depot 

2 Futtermehl 
2* Futtermehl 

3 Klappensystem 

4 Batchmischer 

5 Mischerwelle 

6 Dampfzugabe 

7 Produktauslass 

8 Trockner/Kuhler 
8' Trockner/Kuhler 

9 Filter 

10 Heizregister 

11 Klappensystem 

12 Batchmischer 
12* Batchmischer 

13 Austragsschnecke 

14 Einrichtung 

15 Heizung 

16 Heizungsfuhrung 
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Patentanspriiche 



1. Verfahren zur hygienisierenden, thermischen Behandlung von Mehl, 
insbesondere von Futtermehl oder dergleichen Schuttguter durch Aufheizung von 
Schuttgut in einem Mischer, gefolgt von einer Trocknung und Kuhlung, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Aufheizung sowie Trocknung und Kuhlung batchweise erfol- 
gen und 

das Aufheizen in einem Batchmischer (4) und das Trocknen/Kuhlen in einem 
hiervon getrennten Trockner/Kuhler (8) erfolgen und 

dem getrockneten und gekQhlten Schuttgut in einem nachgeordneten, zweiten 
Batchmischer (12) Zusatzstoffe beigemischt werden. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass verschie- 
dene Chargen an Schuttgut gleichzeitig und unabhangig voneinander thermisch be- 
handelt werden. 

3. Verfahren nach den Anspruchen 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, 
dass Batchmischer (4, 12) und der Trockner/Kuhler (8) als ganzes System mit 
^Heissluft hygienisiert und/oder mit Kuhlluft gereinigt werden konnen. 

4. Vorrichtung zur hygienisierenden, thermischen Behandlung von Mehl, 
insbesondere von Futtermehl oder dergleichen Schuttguter aufweisend einen be- 
heizbaren Mischer, Trocknungs- und Kuhleinrichtungen, Filter und Austragseinrich- 
tungen, dadurch gekennzeichnet, dass 

- der beheizbare Mischer ein Batchmischer (4) ist, der mittels einem schleusenarti- 
gen Klappensystem (3) mit einem Trockner/Kuhler (8) verbunden ist und 
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- der Trockner/Kuhler (8) Uber ein weiteres Klappensystem (1 1 ) mit einem zweiten 
Batchmischer (12) verbunden ist, der Einrichtungen zurZugabe von Zusatzstoffen 
aufweist. 

5. Vorrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekerinzeichnet, dass der Bat- 
chmischer (12) eine Einrichtung (14) in Form von DGsenstaben aufweist. 

6. Vorrichtung nach einem der Anspruche 4 oder 5, dadurch gekennzeich- 
net, dass eine Heizungsfuhrung (16) eines Heizregisters (10) vorgesehen ist, zur Hy- 
gienisierung oder Reinigung der Vorrichtung. 

7. Vorrichtung nach einem der Anspruche 4 bis 6, dadurch gekennzeich- 
net, dass ein weiterer Trockner/Kuhler (8*) und/oder Batchmischer (12), unabhSngig 
wirkend vorgesehen ist. 
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Zusammenfassung 



Die Erfindung betrifft ein Verfahren und eine Vorrichtung zur hygienisierenden, ther- 
mischen Behandlung von Mehl, insbesondere von Futtermehl. 

Die Vorrichtung besteht modulartig aus einem ersten, beheizbaren Batchmischer (4) 
mit einem vorgelagerten Depot (1), der uber ein schleusenartiges Klappensystem (3) 
mit einem Trockner/Kuhler (8) verbunden ist, wobei diesem uber ein weiteres Klap- 
pensystem (1 1 ) ein zweiter Batchmischer (12) mit einer Einrichtung (14) zur Zudosie- 
rung von Zusatzstoffen sowie einer Austragseinrichtung nachgeordnet ist. 




(Fig.) 
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Verfahren und Vorrichtung zur hygienisierenden, thermischen Behandlung 

von Mehl 

5 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur hygienisierenden, thermischen Behandlung von 
Mehl und dergleichen schuttfahigen Nahrungs- und Futtermitteln nach dem Oberbegriff 
des Anspruchs 1 sowie eine Vorrichtung hierzu. Insbesondere betrifft die Erfindung die 
10 thermische Behandlung von Futtermehl. 

Verfahren zur Hygienisierung Oder Sterilisierung von Pellets Oder mehlfdrmigen Stoffen, 
die als Nahrungs- und/oder Futtermittel verwendet werden, sind bekannt. Hierzu erfolgt 
eine ausreichende thermische und/oder hydrothermische Behandlung zum abtoten von 
15 Keimen oder zumindest deren Inaktivierung. Dieser Behandlung folgt ein Kuhlen nach. 
Bei kontinuierlicher Verfahrensfiihrung ergeben sich unterschiedliche Verweilzeiten so- 
wie ungleiche Bedingungen am Anfang und am Ende des Behandlungsprozesses. 

Die W098/43682 beinhaltet ein batchweises Verfahren zum sterilisieren von Granulat 
20 und dergleichen, bei welchem das Produkt mittels Dampf in einer Kammer eines 
Mischaggregates auf eine Sterilisierungstemperatur erwarmt wird. Nach dieser Erwar- 
mung gelangt das Produkt in eine zweite, darunterliegende Kammer, in der es bis zum 
Austrag einer Verweilzeit unterliegt. Die Warmebehandlung des Produktes erfolgt in 
fluidisiertem Zustand. Beide Kammern sind durch schliessbare Austragsoffnungen von- 
25 einander getrennt. Das Volumen der zweiten Kammer ist grosser als jenes der ersten 
Kammer. 

Gemass der EP-B-219471 besteht das Mischaggregat aus einer Mischkammer mit ro- 
tierenden Mischflugeln sowie einer Vernebelungseinrichtung in Form einer rotierenden 
30 Wurfrolle. 

Nach der EP-B-2 10966 kann ein solcher Mischer auch Mittel zur seitlichen Zufuhrung 
eines Kuhi- oder Trocknungsmittels aufweisen. 
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Es kann weiterhin auch als bekannt angesehen werden, derartige Aggregate mit weite- 
ren Kuhl- und Trocknungseinrichtungen sowie Filtern zu versehen, wobei die Losungs- 
ansatze von starren und damit unfiexibien Kombinationen ausgehen, da zumeist von 
kontinuierlichem Betrieb und grossen Mengen an Produkt ausgegangen wird. Die vor- 
5 genannten Aggregate weisen meist lange Schragen und Ubergange auf, was zu For- 
derproblemen und Temperaturdifferenzen fiihren kann. 

Der Erfindung liegt nun die Aufgabe zugrunde, ein Verfahren zur hygienisierenden 
thermischen Behandlung von Mehl, insbesondere zur thermischen Behandlung von 
10 Futtermehl zu entwickeln, das die Nachteile des Standes der Technik vermeidet und 
eine effiziente Behandlung auch kleiner Chargen ermoglicht. Die Losung dieser Aufga- 
be erfolgt mit den kennzeichnenden Merkmalen des Anspruchs 1 . 

Eine weitere Aufgabe besteht in der Schaffung einer Vorrichtung zur hygienisierenden 
15 thermischen Behandlung von Mehl, insbesondere Futtermehl gemass Anspruch 4. 

Vorteilhafte Ausgestaltungen sind in den jeweiligen Unteranspruchen offenbart. 

Der Kerngedanke der Erfindung besteht darin t zunachst in Anlehnung an den Stand der 
20 Technik eine thermische Behandlung z. B. von Futtermehlen in einem Mischer, vor- 
zugsweise einem Batchmischer durchzufuhren, das behandelte Produkt anschliessend 
zu Trocknen und zu Kuhien und erst nachfolgend in einem weiteren Mischer empfindli- 
che Zusatzstoffe zuzufuhren und einzumischen. 

25 Dies ermoglicht nicht nur eine Anpassung an unterschiedliche Chargengrossen, son- 
dern es wird auch Kondens vermieden und die Zusatzstoffe werden bei der thermischen 
Behandlung nicht geschadigt. Letzteres ermoglicht auch, solche Zusatzstoffe wie z.B. 
Antibiotika in geringeren Mengen zuzugeben. Die zugehorige Vorrichtung kann modu- 
lartig errichtet werden, es besteht eine hohe Gestaltungsvarianz. 

30 

Das erfindungsgemasse Verfahren gestattet sehr kurzfristige Umstellungen bzw. Pro- 
duktwechsel und sichere, thermische Bedingungen ohne Kondensgefahr, so dass eine 
wesentliche Quelle von Kontamination ausgeschaltet wird. 
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Die Erfindung wird nachfolgend in einem Ausfuhrungsbeispiel an Hand einer Zeichnung 
naher beschrieben. In der Zeichnung zeigt die einzige Figur eine Prinzipdarstellung ei- 
ner Vorrichtung zur thermischen, hygienisierenden Behandlung von Futtermehlen. 

Die Vorrichtung weist ein Depot 1 auf, in welches das zu behandelnde Produkt (Futter- 
mehl) eingefullt wird. Uber ein Klappensystem 3, ist das Depot 1 mit einem Mischer 4 
verbunden, wobei das Klappensystem 3 eine luftdichte Abschottung zwischen Depot 1 
und Mischer 4 ermoglicht. 

Der Mischer 4 ist ein Batchmischer, bevorzugt ausgefuhrt gemass der CH 1333/94 bzw. 
der EP-A-685 255, mit einer Mischerwelle 5 mit Mischflugeln sowie einer Einrichtung 
zur Dampfzugabe 6. 

Der Produktauslass 7 des Mischers 4 ist mit einem Trockner/Kuhler 8 verbunden, der 
mit einem Filter 9 zur Abluftreinigung versehen ist. Ebenso vorgesehen ist ein Heizregi- 
ster 10. Es kann sowohl Heissluft zum Trocknen des Produktes als auch Kuhlluft er- 
zeugt werden. 

Uber ein weiteres Klappensystem 1 1 ist der Trockner/Kuhler 8 mit einem weiteren Bat- 
chmischer 12 verbunden, welcher analog zum Batchmischer 4 aufgebaut ist. Am Pro- 
duktauslass des Batchmischers 12 ist eine Austragsvorrichtung, z.B. eine Austrags- 
schnecke 13 zum Austrag des behandelten Futtermehls Z vorgesehen. 

Der Batchmischer 12 weist weiterhin eine Einrichtung 14 zur Zugabe fester oder fliissi- 
ger und hitzeempfindlicher Stoffe auf, die Dusenstabe aufweist. Derartige Einrichtungen 
sind in der nicht vorveroffentlichten Deutschen Patentanmeldung P1 9904994.7 der An- 
melderin beschrieben und sie konnen auch Kleinkomponentenwaagen oder dergleichen 
beinhalten. 

Zur Erhohung der Kapazitat der Vorrichtung konnen Trockner/Kuhler 8' und/oder Bat- 
chmischer 12' parallelgeschaltet werden. 

Der Batchmischer 4 weist zudem eine Heizung 15 auf und durch eine entsprechende 
Heizungsfuhrung 16 kann das ganze System mit Heissluft hygienisiert werden oder es 
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kann mit Kuhliuft gereinigt werden. Dies gewahrleistet eine hohe Sanitation, kurze Rei- 
nigungszeiten unci schneilen Produktwechsel. Die produktfuhrenden Teile der Vorrich- 
tung weisen schrage und damit wenig verschmutzbare Flachen auf (zugleich geringste 
Verschleppungsgefahr). 

5 

Das zu behandelnde Futtermehl 2 gelangt zunachst in das Depot 1 und uber das 
schleusenartige Klappensystem 3 in den Batchmischer 4. Dort erfolgt eine Aufheizung 
des Produktes 2, was durch die Durchmischung des Produktes 2 durch Mischflugel der 
Mischerwelle 5 beschleunigt wird (kurze Verweilzeit), wobei eine hohe Gleichmassigkeit 
10 der Konditionierung erreicht wird. Die einzustellende Heiztemperatur hangt vom ge- 
wiinschten Hygienisierungsgrad und anderen Faktoren ab. 

Durch das nachfolgende Trocknen und Kuhlen im separaten Trockner/Kuhter 8 wird 
nicht nur eine Kondensbildung weitgehend vermieden, sondern im Batchmischer 4 kann 
15 bereits die nachste Charge behandelt werden. Entsprechende, nicht dargestellte Ab- 
schliessvorrichtungen zwischen den einzelnen Komponenten sind vorgesehen. 

Produktstaub gelangt in den Filter 9 und die gereinigte Abluft kann an die Umgebung 
abgegeben werden oder im Umluftbetrieb erneut verwendet werden. Die Steuerung er- 
20 folgt so, dass der anfallende Filterstaub wieder in die verarbeitete Charge des Produk- 
tes Futtermehl 2 zuruckgefuhrt wird, ohne die Gefahr einer Verschleppung. 

Im Batchmischer 12 erfolgt dann die Zugabe erforderlicher Zusatzstoffe zum gekuhlten 
und getrockneten Produkt Z sowie nachfolgend dessen Austrag mittels der Austrags- 
25 schnecke 1 3. 
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Kurzzetchen 



1 Depot 

2 Futtermehl 
2* Futtermehl 

3 Klappensystem 

4 Batchmischer 

5 Mischerwelle 

6 Dampfzugabe 

7 Produktauslass 

8 Trockner/Kuhler 
8* Trockner/Kuhler 

9 Filter 

10 Heizregister 

11 Klappensystem 

12 Batchmischer 
12' Batchmischer 

13 Austragsschnecke 

14 Einrichtung 

15 Heizung 

16 Heizungsfuhrung 
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Patentanspruche 

5 

1. Verfahren zur hygienisierenden, thermischen Behandlung von Mehl, ins- 
besondere von Futtermehl oder dergleichen Schuttguter durch Aufheizung von Schutt- 
gut in einem Mischer, gefolgt von einer Trocknung und Kuhlung, dadurch gekennzeich- 
net, dass die Aufheizung sowie Trocknung und Kuhlung batchweise erfolgen und 

10 

- das Aufheizen in einem Batchmischer (4) und das Trocknen/Kuhlen in einem hier- 
von getrennten Trockner/Kuhler (8) erfolgen und 

- dem getrockneten und gekvihlten Schuttgut in einem nachgeordneten, zweiten Bat- 
15 chmischer (12) Zusatzstoffe beigemischt werden. 

2. Verfahren nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, dass verschiedene 
Chargen an Schuttgut gleichzeitig und unabhangig voneinander thermisch behandelt 
werden. 

20 

3. Verfahren nach den Anspruchen 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass 
Batchmischer (4, 12) und der Trockner/Kuhler (8) als ganzes System mit Heissluft hy- 
gienisiert und/oder mit Kuhlluft gereinigt werden konnen. 

25 4. Vorrichtung zur hygienisierenden, thermischen Behandlung von Mehl, ins- 

besondere von Futtermehl oder dergleichen Schuttguter aufweisend einen beheizbaren 
Mischer, Trocknungs- und Kuhleinrichtungen, Filter und Austragseinrichtungen, dadurch 
gekennzeichnet, dass 

30 - der beheizbare Mischer ein Batchmischer (4) ist, der mittels einem schleusenartigen 
Klappensystem (3) mit einem Trockner/Kuhler (8) verbunden ist und 



WO 00/60958 



PCT/CH00/00076 



7 

- der Trockner/Kuhler (8) uber ein weiteres Klappensystem (1 1 ) mit einem zweiten 
Batchmischer (12) verbunden ist, der Einrichtungen zur Zugabe von Zusatzstoffen 
aufweist. 

5. Vorrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass der Batchmi- 
scher (12) eine Einrichtung (14) mit Dusenstaben aufweist. 

6. Vorrichtung nach einem der Anspruche 4 oder 5, dadurch gekennzeichnet, 
dass eine Heizungsfuhrung (16) eines Heizregisters (10) vorgesehen ist, zur Hygienisie- 
rung oder Reinigung der Vorrichtung. 



7. Vorrichtung nach einem der Anspruche 4 bis 6, dadurch gekennzeichnet, 
dass ein weiterer Trockner/Kuhler (8 % ) und/oder Batchmischer (12), unabhangig wirkend 
vorgesehen ist. 



WO 00/60958 



1/1 



PCT/CHOO/00076 




r 



INTERNATION. 



CH REPORT 




Into. "on*l Application No 

PCT/CH 00/00076 



A. CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER , 

IPC 7 A23N17/00 A23K3/03 



A23K3/00 



According to International Patent Classification (IPC) or to both national classification and IPC 



B. FIELDS SEARCHED 



Minimum documentation searched (classification system followed by classification symbols) 

IPC 7 A23N A23K A23L B01F A23B 



Documentation searched other than minimum documentation to the extent that such documents are included in the fields searched 



Electronic data base consulted during the international search (name of data base and, where practical, search terms used) 



C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT 



Category * Citation of document, with indication, where appropriate, of the relevant passages 



Relevant to claim No. 



Y 
A 

P,A 



FR 2 731 589 A (N0ELLE SERVICES SA) 

20 September 1996 (1996-09-20) 

page 3, line 32 -page 5, line 16; claims; 

figures 

IE 930 995 A (MUNSTER MILLS LIMITED) 
28 June 1995 (1995-06-28) 
the whole document 

FR 2 769 798 A (UNIC0PA) 
23 April 1999 (1999-04-23) 
the whole document 

-/- 



1,4 
1,4 

2,3,5-7 
1-7 



Further documents are listed in the continuation of box C. 



0 



Patent family members are listed tn annex. 



9 Special categories of cited documents : 

"A" document defining the general state of the art which Is not 

considered to be of particular relevance 
"E* earlier document but pubflshed on or after the international 

filing date 

"L* document which may throw doubts on priority ctaim(s) or 
which Is cited to establish the publication date of another 
elation or other special reason (as specified) 

"O" document referring to an oral disclosure, use, exhibition or 
other means 

"P* document published prior to the International filing date but 
later than the priority date claimed 



T later document published after the international filing date 
or priority date and not In conflict with the application but 
cited to understand the principle or theory underlying the 
Invention 

'X* document of particular relevance; the claimed invention 
cannot be considered novel or cannot be considered to 
involve an inventive step when the document is taken alone 

*Y* document of particular relevance; the claimed Invention 

cannot be considered to Involve an inventive step when the 
document is combined with one or more other such docu- 
ments, such combination being obvious to a person sldBed 
in the art. 

document member of the same patent famBy 



Date of the actual completion of the International search 



28 April 2000 



Date of mailing of the International search report 



15/05/2000 



Name and mailing address of ths ISA 

European Patent Office, P.B. 581 6 Patentiaan 2 
NL-2280HVRij3wiJ( 
Tel. (431-70) 340-2040. Tx. 31 651 epo nl. 
Fax: (+31-70) 340-3016 



Authorized officer 



Boddaert, P 



Fofm PCT/1SAJ210 (1600011 sheet) (July 1962) 



page 1 of 2 



INTERNATIO 



SEARCH REPORT 



onaJ Application No 

PCT/CH 00/00076 



^Continuation) DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT 



Category ° Citation of document, with indication .where appropriate, of the relevant passages 



Relevant to claim No. 



P,A 



A 
A 



PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 

vol. 1996, no. 05, 

31 May 1996 (1996-05-31) 

& OP 08 009893 A (KEISUKE TABEI ) , 

16 January 1996 (1996-01-16) 

abstract 

FR 2 729 828 A (UNION NATIONALE DES 
C00PERATIV) 2 August 1996 (1996-08-02) 
page 1, line 29 -page 4, line 14; figure 

EP 0 923 877 A (ARMENGOL HERMANOS S A) 
23 June 1999 (1999-06-23) 
abstract; figure 

column 1, line 35 -column 2, line 53 

DATABASE WPI 

Section Ch, Week 198026 

Derwent Publications Ltd., London, GB; 

Class C03, AN 1980-45984C 

XP002136471 

& SU 697 127 A (GEOR ZOO VET TRAING), 
18 November 1979 (1979-11-18) 
abstract 

EP 0 257 996 A (SUOMEN S0KERI OY) 
2 March 1988 (1988-03-02) 

W0 98 43682 A (F0RBERG HALV0R) 
8 October 1998 (1998-10-08) 
cited in the application 



1,4 



1,4 



Foim PCT/1SA/210 (oonfrwatton of mootkJ *h*«t) (July 1002) 



page 2 of 2 



INTERNATIONAI^^RCH REPORT 

InfoniMtloft on pstwit turtly ittwnbws 



PCT/CH 



Application No 
00/00076 



Patent document 




Publication 


Patent family 


Publication 


cited in saanch report 




date 


memben» 


date 


rK Z/315o9 


A 


20-09-1996 


NONE 






IE 93U995 


A 


on i map 

28-06-1995 


NONE 






CD 07CA7A0 

PR Z/oy/9o 


A 


23-04^-1999 


NONE 




* 


JP 08009893 


A 


16-01-1996 


NONE 






FR 2729828 


A 


02-08-1996 


NONE 






EP 0923877 


A 


23-06-1999 


ES 


2132035 A 


01-08-1999 








ES 


2132036 A 


01-08-1999 


SU 697127 


A 


15-11-1979 


NONE 






EP 0257996 


A 


02-03-1988 


FI 


863393 A 


23-02-1988 








AT 


123208 T 


15-06-1995 








CA 


1335544 A 


16-05-1995 








0E 


3751325 D 


06-07-1995 








0E 


3751325 T 


19-10-1995 








DK 


431787 A 


23-02-1988 








ES 


2074979 T 


01-10-1995 








FI 


870752 A,B, 


24-08-1988 








OP 


63157938 A 


JU-Uo-19oo 








NO 


175033 B 


16-05-1994 


UO 9843682 


A 


08-10-1998 


NO 


971221 A 


18-09-1998 








AU 


6425298 A 


22-10-1998 



Forni PCT71SA/210 (patent family annex) (July 1692) 



INTERNATIONALE!* 



RJ^^E 



RCHENBERICHT 



Into onales Aktsnzeteheo 

PCT/CH 00/00076 



A. KLASSlFtZIERUNG DES ANMELDUNGSGEGENST ANDES 

IPK 7 A23N17/00 A23K3/03 A23K3/00 



Nach der IntematkmeJen Patentkiaasifikation (IPK) Oder nach der nationaten Ktassrfikatlon und der IPK 



a RECHERCHIERTE GEB1ETE 



Ret^erchierter Mndeatpnjfstoff (Klaasffikattonssystem und Klaaemkatkmssymbote ) 

IPK 7 A23N A23K A23L B01F" -A23B 



Reeherchierte aber nicht aim Mlndaetpriifetoff gehcrende Verbffentiichurtgen. sowert oleae unterdle rechercWSrten Qobiete fallen 



Wahrend der intemattonaten Rechererio korwultierte elektrontsche Datenbank (Name der Oatenbank und evtl. verwendete Suchbegriffe) 



C. ALS WESENTUCH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategorie* Bezeichnung dar VerdftentfJchung, aowett erforderllch unter Angabe der in Betracht kommenden Tefle 



Betr. Anspruch Nr. 



Y 
A 

P,A 



FR 2 731 589 A (NOELLE SERVICES SA) 
20. September 1996 (1996-09-20) 
Seite 3, Zelle 32 -Selte 5, Zeile 16; 
Anspruche; Abbildungen 

IE 930 995 A (MUNSTER MILLS LIMITED) 
28. Juni 1995 (1995-06-28) 
das ganze Dokument 

FR 2 769 798 A (UNICOPA) 
23. April 1999 (1999-04-23) 
das ganze Dokument 

-/— 



1,4 
1,4 

2,3,5-7 
1-7 



m 



Wetter* Veroffenttichungen and der Fortsetzung von Fetd C zu 



0 



Siehe An hang PatentfamiHe 



* Beeondere Kategonen von angegebenen Veroffentliohungen 

"A" Veroffentibhuna, dto den allgemeinen Stand der Techntk deflniert, 
aber nicht als beeonders bedeutsam anzuaehen 1st 

"E" altera© Dokument, das Jedoch erst am oder nach dem Internationalen 
Anmeldedatum verdffentflcht worden iet 

V Verorfentiichung. die geeignei ist. einen Prtodtatsartspruch zweffelhaft ©r- 
acheinen zu laaeen. Oder durch die daa Veroffertftehungsdatum einer 
anderen im Recherchenbertcht genannten Veroffentllchung belegt warden 
aoO oder die aus einem anderen beaonderen Grund angegeben ist (wie 
ausgefuhrt) 

"O" VerdffentSchung. die sich auf etne mundiche Often barung, 

eine Benutzung. eine Ausstellung oder andere MaBnahmen bezieht 

■P* Verdffentilchung, die vor dem Internationalen Anmeldedatum, aber nach 
dem beanspruchten Prtorttatsdatum veroffsntlteht worden ist 



*T Spatere Veroffentflchung. dfe nach dem internationalen Anmeldedatum 
oder dem PrioHtatsdatum verdffentflcht worden ist und mit der 
Anmeidung nicht kolllclert. aondem nur zum VeratSndnis das der 
Erttndung zugjundeliegenden Prlnzips oder der ihr zugrundeliegenden 
Trteorie angegeben ist 

■X- Veroflentltehung von beeonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfincking 
kann alleln auf grund cBeser Veroffentllchung nicht als neu oder auf 
erfinderischer TSBgkelt beruhend betrachtet werden 

•Y' Veroffentllchung von besonderer Bedeutung; dte beanspruchte ErflnAjng 
kann nicht als auf erftiderischer TfiHgkeft beruhend betrachtet 
warden, wenn die VeroffentBchung mit einer oder mehreren anderen 
Veroffentllchungen ofeser Kategorle In Verblndung i gebracht wlrd und 
cBeee Verblndung fQr einen Fachrnann naheliegend 1st 
Veroffentllchung, die Mftgjled dereefeen Patentfamille ist 



Datum desAbschtussee der Intematlonaien Recherche 



28. April 2000 



Absendedatum des internationalen Recherchenberichta 



15/05/2000 



Name und Postanschrift der IntematlonaJen Recherchonbehorde 
Europaischee Patsntamt P.B. 5616 Patentlaan 2 
NL-2280HV Rjjswfjk 
Tel. (431-70)340-2040, Tx. 31 651 epo nl. 
Fax: (+31-70) 340-3016 



BevoJbnachtigter Bediensteter 

Boddaert, P 



FormbUfi PCT/ISA/210 (Bum 2) (Jul 1902) 



Selte 1 von 2 



INTERNATIONALl^lECHERCHENBERICHT 



I PC 



onalM Aktenzolchen 

PCT/CH 00/00076 



C.(Fort»6taing) ALS WESEMTUCH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategorie* Bezeichnung der Veroffentlichung, sowert effordertich untor Angabe der in Betracht kommenden Tetle 



Betr. Anspruch Nr. 



P,A 



A 
A 



PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 

vol. 1996, no. 05, 

31. Mai 1996 (1996-05-31) 

& JP 08 009893 A (KEISUKE TABEI), 

16. Januar 1996 (1996-01-16) 

Zusammenfassung 

FR 2 729 828 A (UNION NATIONALE DES 
COOPERATIV) 2. August 1996 (1996-08-02) 
Seite 1, Zeile 29 -Seite 4, Zeile 14; 
Abbildung 

EP 0 923 877 A (ARMENG0L HERMANOS S A) 
23. Jun1 1999 (1999-06-23) 
Zusammenfassung; Abbildung 
Spalte 1, Zeile 35 -Spalte 2, Zeile 53 

DATABASE WPI 

Section Ch, Week 198026 

Derwent Publications Ltd., London, GB; 

Class C03, AN 1980-45984C 

XP002136471 

& SU 697 127 A (GEOR ZOO VET TRAING), 
18. November 1979 (1979-11-18) 
Zusammenfassung 

EP 0 257 996 A (SU0HEN S0KERI OY) 
2. Marz 1988 (1988-03-02) 

WO 98 43682 A (FORBERG HALVOR) 
8. Oktober 1998 (1998-10-08) 
in der Anmeldung erwahnt 



1,4 



1,4 



Foimtoum PCT/1SA/21 0 (FortJMKrung von Btatt 2) (Jul) 1662) 



Seite 2 von 2 



INTERNATIONALER B^^TERCHENBERICHT 

Angaben zu Veroffentiichunyon. dto zur aetben Patenttamllte gehoron 



intei jnalea Aktenzeichen 

PCT/CH 00/00076 



lm Rech rchenbencht 
angefuhrtes Patontbokument 


1 Datum der 
1 VeiOffentlichung 


Mitglied( r)der 
Patentfamili 


Datum der 
V rdffentlichung 


FR 2731589 


A 


20-09-1996 


KEINE 




IE 930995 


A 


28-06-1995 


KEINE 




FR 2769798 


A 


23-04-1999 


KEINE 




JP 08009893 


A 


16-01-1996 


KEINE 




FR 2729828 


A 


02-08-1996 


KEINE 




EP 0923877 


A 


23-06-1999 


ES 2132035 A 
ES 2132036 A 


01-08-1999 
01-08-1999 


SU 697127 


A 


15-11-1979 


KEINE 





EP 0257996 



02-03-1988 FI 863393 A 23-02-1988 

AT 123208 T 15-06-1995 

CA 1335544 A 16-05-1995 

DE 3751325 D 06-07-1995 

DE 3751325 T 19-10-1995 

DK 431787 A 23-02-1988 

ES 2074979 T 01-10-1995 

FI 870752 A,B, 24-08-1988 

JP 63157938 A 30-06-1988 

NO 175033 B 16-05-1994 



WO 9843682 A 08-10-1998 NO 971221 A 18-09-1998 

AU 6425298 A 22-10-1998 



Fonnblatt PCTASA/210 (Anhang P*t6ntf«nlb)(Jul 1962) 



V 



